
DGF
DEGERMINATORE A SECCO



Macchina compatta ed economica che garantisce la massima resa nella lavorazione a secco 
del mais.

Il degerminatore a secco è caratterizzato da:

     - Struttura in lamiera elettrosaldata

     - Rotore in acciaio speciale montato su cuscinetti orientabili a rulli

     - Pale avanzatrici in acciaio inox disegnate sia per frantumare le cariossidi che per levigare il 		
       prodotto

     - Mantello in lamiera d’acciaio forata con barre di contrasto a profilo quadro disposte   		
       elicoidalmente

Il DGF permette di ottenere sempre l’effetto desiderato di frantumazione grazie alla possibilità 
di regolare il tempo di permanenza del prodotto all’interno della macchina, mediante valvole 
di avanzamento posizionate nella parte superiore e regolabili dall’esterno anche con macchina 
in movimento. Inoltre, il degerminatore permette la lavorazione a secco del mais, eliminando la 
necessità del successivo essicamento dei prodotti.

Esso è impiegato per ottenere germe di ottima qualità, massima concentrazione di carotene negli 
spezzati e le migliori semole e farine per polenta.

Grazie al DGF si ottengono ottime rese in grits per birra e snack food con minimo costo di esercizio.



Informazioni Tecniche

 
   

 
 

Le caratteristiche tecniche delle macchine possono subire modifiche senza alcun obbligo di preavviso. I dati 
possono non essere totalmente conformi alle versioni commercializzate 
 

 
 
 
 
 
 
 

Versione con tramoggia singola      Versione con tramoggia doppia 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1. Uscita spezzati medio fini  
2. Uscita spezzati grossi 

Modello 

Dimensioni 
 (mm) 

Capacità 
massima  

(T/h) 

Potenza 
installata  

(kW) Peso netto 
(Kg) 

Volume di imballo 
(m3) 

A B C D 50 Hz 60 Hz 

DGF 452 1933 782 1855 2221 

3.6 7.5 8.6 600 

5.9 

5.4 11 12.6 620 
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